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Wirtschaftlich & 6kologisch ...
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...&nbsp;Warum sich dies in Grof3kiichen nicht ausschlief3t.& nbsp;Ein Gastbeitrag von Dr.
Gregor Golz, Head of Science bel Witty, Partner fir Hygienel 6sungen

Energiekosten sind eine der grofdten finanziellen Belastungen ?in Grof3ktichen machen sie
bis zu 20 Prozent der Betriebsausgaben aus. Daher wird es zunehmend wichtiger,
nachhaltige L 6sungen zu finden, die sowohl wirtschaftlich rentabel als auch 6kologisch
verantwortungsbewusst sind.

Besonders in Grof3kiichen kénnen durch gezielte Mal3nahmen erhebliche Einsparungen
erzielt werden, ohne dabei die Qualitdt der Dienstleistungen zu beeintrachtigen oder die
Umwelt zu belasten. Laut einer Umfrage des Deutschen Hotel- und Gaststéttenverbandes
(DEHOGA) sind die Energiekosten im Dezember 2023 im Vergleich zum Vorjahr um
durchschnittlich 32,6 Prozent gestiegen. Es ist herausfordernd, den Energieverbrauch zu
senken, ohne die Sicherheit und den Komfort der Gaste zu gefahrden. Malinahmen wie die
Reduzierung der Heiztemperatur oder der Beleuchtung stof3en hier oft an Grenzen. Daher
liegt ein besonderes Augenmerk auf den Méglichkeiten zur Energieeinsparung in den
Grolkiichen, einem zentralen Bereich mit hohem Energieverbrauch.

Effizienz & Hygiene: Nachhaltige L ésungen fur Grofkiichen

In Grofklchen der Gastronomie und Hotellerie sind effiziente Ressourcennutzung und
strikte Einhaltung der Hygienestandards entscheidend. Durch den Einsatz modernster
Technologien und nachhaltiger Praktiken kénnen nicht nur die Betriebskosten gesenkt,
sondern auch hichste Hygienestandards gewahrleistet werden. Eine ganzheitliche L 6sung



umfasst neben der Auswahl der richtigen Spilchemikalien auch die Optimierung der
Prozesse zur Einsparung von Wasser, Energie und Kosten.

Checkliste fur effizientes Geschirrsptilen

Energieeinsparung durch niedrige Spultemperaturen: Die Wahl eines gewerblichen
Niedrigspulmittels ermoglicht es, die Spiltemperaturen signifikant zu senken. Durch die
Reduktion der Tanktemperatur von 65 auf 50 Grad Celsius kdnnen bis zu 30 Prozent der
Stromkosten pro Sptilgang eingespart werden. Bei aktuellen Energiepreisen von 20 bis 25
Cent pro Kilowattstunde bedeutet dies jahrliche Einsparungen von 5.000 bis 6.000 Euro.
Hygiene als oberste Prioritét: Die Auswahl von Spulchemikalien sollte hochsten
Hygienestandards entsprechen. Zertifizierungen und Normen wie die DIN EN Standards fur
gewerbliches Spilen gewéhrleisten die Einhaltung gesetzlicher Vorgaben und die Sicherheit
der Géaste.

Nachhaltigkeit und Klimaschutz: Gastronomie und Hotellerie stehen vor der
Herausforderung, ihre CO2-Bilanz zu verbessern und nachhaltige Praktiken zu etablieren.
Die Einhatung der CSRD-Richtlinien erfordert die Offenlegung der CO2-Bilanz und férdert
die Umstellung auf umweltfreundliche Spul produkte zur Ressourcenschonung.
Verbesserung der Arbeitsbedingungen: Durch das Spilen bel niedrigen Temperaturen
entsteht weniger Dampf, was das Arbeitsumfeld fur das Kiichenpersonal angenehmer macht
und das Risiko fur Schimmelbildung reduziert. Dies tragt zur Mitarbeiterzufriedenheit bel,
was in der dynamischen und vom Fachkraftemangel betroffenen Gastronomie- und
Hotelbranche von grof3er Bedeutung ist.

?2Grin? und kosteneffizient schlief3en sich nicht aus: Warum brauchen die
Herausforderungen unserer Zeit ganzheitliche Ldsungen?

Energieeffizienz und Nachhaltigkeit sind wesentliche Anforderungen der Gegenwart,
insbesondere im Hinblick auf den Klimaschutz und gesetzliche Vorgaben wie die
CSRD-Richtlinien, die ab 2025 eine Offenlegung der CO2-Bilanz verlangen. Eine
nachhaltigere Wirtschaftsweise bietet nicht nur Transparenz, sondern auch Chancen zur
Kostenreduktion. Grine Produktlinien fir das gewerbliche Spilen reduzieren den
Chemieeinsatz durch den Einsatz von Enzymen, die effektive Reinigung bel niedrigen
Temperaturen ermoglichen und zu verringertem Energieverbrauch sowie geringeren
CO2-Emissionen fuhren. Produktlabels wie das EU Ecolabel bieten Orientierung beziiglich
Umweltvertréglichkeit und Nachhaltigkeit.

Witty-Klik Energy Verde bietet Betreibern von Grofkiichen eine Vielzahl von Vorteilen ?
und das alein durch die Wahl des Spulmittels, ohne dabei Investitionskosten zu haben.
Durch den Einsatz des einzigen gewerblichen Niedrigspulmittels auf dem Markt lassen sich
signifikante Energieeinsparungen realisieren, ohne dass dabei Abstriche bei der
Hygienesicherheit gemacht werden missen. Die Zertifizierung durch den Bundesverband
der Lebensmittelkontrolleure Deutschlands gewéhrleistet, dass alle hygienerelevanten
Standards eingehalten werden, was besonders in Umgebungen mit strengen Vorschriften fir
L ebensmittelsicherheit und -hygiene von entscheidender Bedeutung ist. Darliber hinaus
leistet Witty-Klik Energy Verde durch den reduzierten Einsatz von Chemikalien und die
damit verbundenen niedrigeren CO2-Emissionen einen Beitrag zur Nachhaltigkeit. Dies
unterstitzt Gastronomiebetriebe und Hotels nicht nur dabei, ihre 6kologischen Ful3abdriicke
zu minimieren, sondern auch langfristig Kosten zu senken.



Ein weiterer Vorteil ist das Spilen bei niedrigeren Temperaturen, was nicht nur den
Energieverbrauch verringert, sondern auch das Arbeitsumfeld fur das K tichenpersonal
verbessert. Weniger Dampf und geringere Hitzeentwicklung tragen dazu bei, dass die
Arbeitsbedingungen angenehmer sind und das Risiko von Schimmelbildung in der Kiiche
reduziert wird. Zu erwdhnen ist aul3erdem das chlorfreie Verfahren, das speziell fur
Niedrigtemperaturspilungen optimiert ist. Diese Eigenschaft gewahrleistet nicht nur eine
schonende Behandlung des Spulguts, sondern tragt auch zur Reduzierung der

Umweltbel astung bel, insbesondere in sensiblen Umgebungen wie der

L ebensmittel verarbeitung. Insgesamt bietet Witty-Klik Energy Verde eine umfassende
Losung fur Betreiber von Grofkiichen, die sowohl ékonomische al's auch dkologische
Vorteile mit sich bringt und gleichzeitig hochste Standards in Sachen Hygiene und
Sicherheit erfllt.



